Lieblingsgerichte fir alle

Wir servieren eine Reihe von Lieblingsgerichten, die
immer schmecken, zu Hause und in der Ferne.

Béarentatze 39.50
Paniertes Kalbschnitzel serviert mit Beilage Ihrer Wahl.
Cordon Bleu 36.50

Paniertes Cordon Bleu vom Schwein,
geflllt mit Schinken, Gruyére-Kase und zweifarbigen
Karotten, serviert mit Beilage Ihrer Wahl.

Wolfsbarschfilet (s

Gebratene Wolfsbarschfilet serviert mit
Susskartoffelpuree, dazu Steinpilzen und
Weissweinschaum.

31.50

Vom Grill

Fleisch aus der Region, Fisch und vegetarische

Optionen — so gegrillt wie Sie es mogen.

Rindsentrecote (200g) (s
Serviert mit Gemusebouquet und Beilage Ihrer Wahl.

Ribeye Steak (2509) (s

Serviert mit Gemusebouquet und Beilage nach Ihrer Wahl.

Kotelett vom Krauterschwein (3009g) s
Serviert mit Gemusebouquet und Beilage Ihrer Wahl.

Lachsfilet @)
Serviert mit Gemiisebouquet und Beilage Ihrer Wahl.

Poulet Supréme s
Serviert mit Gemisebouquet und Beilage Ihrer Wahl.

Buchweizen Frikadellen (g (cs)
Serviert mit Gemusebouquet und Beilage Ihrer Wahl.

Saucen
Pfeffersauce | BBQ Sauce | Rotweinjus | Weissweinsauce
Café de Paris Sauce | Hollandaisesauce

Kalbsleber 31.50

Gebratene Kalbsleberli mit Calvados Jus und Apfelringen,
serviert mit Beilage nach Ihrer Wahl.

Bratwurst vom Krauterschwein 25.00
Gebratene Bratwurst serviert miit Zwiebelsauce

und Kartoffelstampf.

Perlgraupenrisotto (s (vg 24.50

Rollgerstenrisotto mit Chiasamen,
serviert mit Grillgemuse.

Burger

Frisch zubereitete Burger in
einem Blackbun-Brotchen mit
Pommes und Krautsalat. Es gibt
auch Salat anstatt Brotchen und

52.00 2
extra Toppings
— fragen Sie einfach!
48.50
Klassischer Beef Burger 32.50
38.50 Mit hausgemachter Cocktailsauce
serviert.
32.50 Poulet Burger 31.50
Knuspriges Poulet, Salat, Rotkraut,
31.50 serviert mit Paprika-Mayonnaise.
27.50 Vegan Burger g 29.50
Vegi Burger mit Rucola und Tomate,
serviert mit hausgemachter
O e St et v S
:Extra Toppings hinzufiigen 2.00
: Speck
3.00 . Spiegelei
. Essiggurken
: Zwiebel

Gruyére Kase

Wahlen Sie eine Beilage, um Ihre Mahlzeit abzurunden.

Beilagen
Pommes Frites v 5.00
Siisskartoffel Pommes Frites (v 5.00
Risotto v 5.00
Beilagesalat v 5.00
Gegrilltes Gemiise (v 5.00

Pappardelle () 5.00
Kartoffelstampf v 5.00
Facherkartoffeln () 5.00
ROsti v 5.00

. 5 Heben Sie sich etwas Platz auf! Wir haben
Etwas S uIBe S Z um Sc h l us S kostliche Desserts — jeder Bissen Glicksgefihl.

Fruchtsalat () @s) (24 7.50
Saisonales Obst.
Schoggikiichlein 12.50

Serviert mit Baumnussglace und Heidelbeerragout.

Cremeschnitte 11.50
Hausgemachte Cremeschnitte mit Himbeertopping.
Panna Cotta (g @s) 9.50

Veganes Panna Cotta,
serviert mit Erdbeer-Rhabarber-Kompott.
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Willkommen

Auf was haben Sie heute Lust?

Haben Sie noch Fragen? Wir sind da,
um Ihnen zu helfen, sprechen Sie einfach
ein Teammitglied an.

Wo bestelle ich?

Mitnehmen oder warten.
Zimmerservice fiur Ihre Wiinsche.

Sie kénnen Ihre Bestellung kostenlos
in unserem Restaurant abholen, wir bieten
aber auch den traditionellen Zimmerservice
mit einer Tablettgebiihr von 12.00 CHF in der Zeit
von 11:00-22:00 Uhr an. Snacks sind rund
um die Uhr in unserem To Go Café oder Uber
den Zimmerservice verfiigbar.

Welcome

What takes your fancy today?

Still have questions? We’re here
to help you out, feel free to grab
any member of the team.

Where do I order?

Take-in or wait-in.
Room service to suit you.

It’s free to collect from our restaurant
or we still offer traditional room service,
for a 12.00 CHF tray charge between 11am-10pm.
Snacks are available 24/7 from our
To Go Café or via room service.



Hauswein

Compleo Cuvée Noir,
Staatskellerei Zirich, Schweiz
1d1 9.50 CHF

Fragen Sie nach den

Tagesgerichten

Finden Sie nicht, was Sie
gerne hatten?

Sagen Sie es

Wenn wir es haben, bereiten
es unsere Koche fur Sie zu

Housewine

Compleo Cuvée Noire,
Staastkellerei Zirich (CH), 9.50

Ask for

Today’s specials

Can’t see what you want?

Tell us!

If we’ve got it, our
Chefs will make it



Vorspeisen

Fangen Sie mit einer kdstlichen Platte oder einigen
Vorspeisen an, die auch geteilt werden kénnen.

Tomatencremesuppe v 10.50
Aus sonnengereiften Tomaten, verfeinert mit Rahm,

serviert mit Crostini.

Kartoffel-Kase-Suppe v 11.50
Schweizer Kartoffeln mit Emmentaler Kase und

Bergkrautern.

Tomatensalat v @) 24.50
In Olivendl gegart, serviert mit cremiger Buratta

und frischem Pesto.

Falafel Ballchen mit Couscous v) sy 16.50
Randenfalafel mit Couscoussalat, serviert mit

Alpen-Joghurt-Minze-Dip.

24.50

Aperoplattli
Bundnerfleisch, Salami, Kése, gepickeltes Gemuse,
Brot und Butter

Pizza

Pizza oder lieber Flammkuchen?

Pizza Diavolo 21.00
Scharfe Salami, Mozzarella, Chili.

Flammkuchen Classic 19.50
Creme Fraiche, Speck, Zwiebel, Schnittlauch.
Flammkuchen Nordic 22.50

Creme Fraiche, Rauchlachs, Zwiebel, Kapern, Dill.

Flammkuchen Mexicaine ()

Creme Fraiche,Hackfleisch,
Gemdse, Chili, Kase.

Sandwiches

Bunter Blattsalat (g (s) (24) 10.50
Bunter Blattsalat serviert mit karamelisierten Kernen,
Granatapfel und einem Dressing Lhrer Wahl.

Gemischter Salat (g s 12.50

Bunter Blattsalat mit Saisongemdse, serviert mit einem
Dressing Ihrer Wahl.

Rindstatar 70g / 140g 26.50 / 34.50

Feingeschnittenes Rindstatar serviert mit Toast,
gepickeltes Gemuse und Salzbutter.

Randencarpaccio v @s) 14.50
Dunngeschnittene Randen

serviert mit Rucola und Belper Knolle Kdse. (Rohmilchkése)

Klassische Pastagerichte. Wahlen Sie aus drei Arten
von Pasta - Bellissimo!

Strozzapretti Bolognese (4 28.50

Strozzapretti mit Bolognesesauce und Parmesanchip.

Pappardelle mit Black Tiger Garnelen 29.50

Pappardelle mit Garnelen, serviert mit Spitzkohl,
Knoblauch und Krautern.

Tomatengnocchi v 23.50

Tomatengnocchi mit Mozzarella gefullt, serviert mit
Basilikum-Rahm-Pesto und Rucola.

Salate der Saison

Frisch auf Bestellung zubereitet.

Das Club-Sandwich 28.50
Die klassischen drei Lagen aus gegrilltem Huhn, Speck,
Spiegelei, Fleischtomaten und knackigem Salat, in Toastbrot
gepackt und mit Pommes Frites Ihrer Wahl serviert.

Chef’s Sandwich

Laugenbrot mit leckerem Rindfleisch und knackigem
Salat, Fleischtomaten, Essiggurken, Tartarsauce

und Pommes Frites Ihrer Wahl.

26.50

Mediterranes Sandwich ) 25.50

Ciabatta mit gegerilltem Gemuse, Basilikumpesto,
leckerer Buratta und Rucola, serviert mit Pommes Frites
Threr Wahl.

Unsere super frischen Salate passen perfekt zu
leichteren und gesiinderen Mahlzeiten.

Klassischer Caesar Salad mit Hihnchen 24.50

Goldgelb gegrilltes Hahnchen, Eisbergsalat, knusprige
Croatons und Speck, Parmesanspahne, alles mit unserem
cremigen Ceasardressing.

Gratinierter Ziegenkase (v (s 21.50

Ziegenkase an Salatbouquet mit Honig, gerdsteten
Walnlssen und Lavendelbluten.

Couscous Bowl mit Feta ) s 24.50

Blattsalat mit Couscous, Avocado, Nussen, Feta,
mariniertem Gemuse und Hausdressing.

Rauchlachs Bowl ) 26.50

Blattsalat mit Rauchlachs, mariniertem Gemduse, Avocado,
Nissen und Hausdressing.

Portion Pommes Frites 5.00

Wenn Sie eine Lebensmittelallergie oder -intoleranz haben, informieren Sie bitte einen Mitarbeiter vor dem Essen. Das gesamte Essen wird in einem Bereich zubereitet,
in dem Allergene vorhanden sind. (v) Vegetarische und (vg) vegane (Gs) Gerichte werden mit glutenfreien Zutaten zubereitet und (24) sind 24 Stunden am Tag erhaltlich.
Preis in CHF inklusive 8.1% MwSt. Kinder tibernachten und essen gratis bedeutet, dass Kinder unter 13 Jahren das Frithstiick kostenlos bekommen. Mittag- und
Abendessen sind auch kostenlos, wenn sie aus der Kinderspeisekarte ausgewahlt werden und das Kind von mindestens einem Erwachsenen begleitet wird, der zumindest
eine Hauptspeise isst. Dieses Angebot gilt fiir das Hotel, in dem die Familie des Kindes tibernachtet.



Starters

Get started with a tasty plate
or some starter to share.

Tomato soup ) 10.50
Made from sun-ripened tomatoes, refind with cream,

served with crostini.

Potato-cheese soup v 11.50
Swiss potato with Emmental cheese and herbs.

Tomato salad v @s) 24.50

Tomatoes cooked in olive oil, served with creamy buratta
and fresh pesto.

Falafel balls with couscous () (s 16.50
Beetroot falafel served with couscoussalad and Alps
yogurt-mint dip.

Apero plate 24.50

Air dried ham, salami, cheese, pickeld vegetable,
bread and butter.

Pizza

Pizza or swiss tarte flambée?

Pizza Diavolo 21.00
Spicy salami, mozzarella and chili.

Tarte flambée classic 19.50
Creme fraiche, bacon strips and onion rings.

Tarte flambée nordic 22.50

Creme fraiche, smoked salmon, onion rings, capers and
dill.

Tarte flambée mexicaine v

Creme fraiche, beef, vegetable,
chili and cheese.

25.50

Sandwiches

Colourful seasonal salad g) @s) 24) 10.50
Served with caramelizes seems, pomegranate

and your choice of dressing.

Mixed salad (o) (s) 12.50

Seasonal salad with seasonal vegetable, served with your
choice of dressing.

Beef steak tartare 70g/ 140g 26.50/34.50
The classic beef steak tartare served with toast bread,
pickeld vegetable and salt butter.

14.50

Beetroot carpaccio v (s

Thinly slices of beetroot served with rocket
and “Belper Knolle” (raw milk cheese).

Classic pasta dishes. Choose from three types of pasta
— Bellissimo!

Strozzapretti Bolognese () 28.50

Strozzapretti pasta served with bolognese sauce
and a parmesan crisp.

Pappardelle with Black tiger shrimp 29.50

Papaprdelle pasta served with shrimps, garlic, cabbage
and herbs.

Tomato gnocchi ) 23.50

Tomato gnocchi filled with mozzarella, served with basil-
creamy pesto and rocket.

Seasonal salads

Freshly made to order

The Club

Classic triple-decker stack of grilled chicken,

smoky bacon, fried egg, beef tomato & crisp lettuce,
packed into bread and served with your choice of fries.

28.50

Chef Sandwich 26.50

Lye bread with tasty beef slices, crisp lettuce, tomato,
pickels and tartar sauce, served with your choice of fries.

Mediterranean Sandwich v 25.50
Ciabatta bread filled with grilled vegetable, basil pesto,
tasty buratta and rocket, served with your choice of fries.

Our super-fresh salads make the perfect choice
for a lighter and healthier meal.

Classic chicken Caesar salad 24.50
Golden grilled chicken, baby gem lettuce, crunchy

croutons, smoked bacon and a Parmesan

crisp, all tossed in our creamy ceasar dressing.

Salad with goat cheese () s 21.50

Salad bouquet gratinated with goat cheese, honey, nuts
and lavender flowers.

Couscous bowl with feta cheese w@cs) 24.50
Seasonal salad served with couscous, avocado, nuts,

feta cheese, marinated vegetable and homemade

dressing.

Smoked salmon bowl s) 26.50
Seasonal salad with smoked salmon, avocado, marinated
vegetable, nuts and homemade dressing.

Portion of fries 5.00

Please inform a member of staff before dining if you have a food allergy or intolerance. All food is prepared in an area where allergens are present.
(v) Vegetarian (vg) Vegan (Gs) Dishes are produced utilising non-gluten containing ingredients, (24) are available 24 hours per day. Prices in CHF include 8.1% VAT.
Kids stay and eat free means that children under the age of 13 years can enjoy breakfast free of charge.
Lunch and dinner are also free when chosen from the kids’ menu and the child is accompanied by at least one adult eating at least one main course.
This offer applies to the hotel in which the child’s family is staying.



Everyone’s favourites

Serving up a selection of all-time
favourites from home and away.

Barentatze 39.50
Breaded veal cutlet served with side dish of your choise.
Cordon Bleu 36.50

Breaded pork Cordon Bleu, filled with ham, Gruyére cheese
and bicolor carrots, served with side dish of your choice.

Sea bass fillet @) 31.50

Fried sea bass fillet served with sweet potato puree, porcini
mushrooms and white wine foam.

From the grill

Locally sourced meats, fish and vegetarian

options grilled to your liking.

Calf’s liver 31.50

Juicy, roasted calf’s liver with apple rings and calvados
juice, served with side dish of your choice.

Grilled pork sausage 25.00
Grilled pork sausage with onion sauce and mashed

potaoes.

Pearl barley risotto g s 24.50

Tasty barley risotto served with chia seeds and grilled
vegetable.

Burgers

Freshly prepared burgers served
in a black bun with fries and cole-
slaw. Swap your bun for salad, add

Beef entrecéte (200g) ©s) 52.00 extra toppings — just ask!
Served with vegetable bouquet and side dish of your choice. -
; Classic beef burger '32.50
Rlbeye Steak (2509) (Gs) 48.50 Served with homemade cocktail
Served with vegetable bouquet and side dish of your choice. sauce.
Pork cutlet (300g) s 38.50 : Chicken burger 31.50
Served with vegetable bouquet and side dish of your choice. Crispy chicken served with salad,
? Red cabage and peperoni mayo.
Salmon fillet (s 32.50
Served with vegetable bouquet and side dish of your choice. Vegan burger o) 29.50
Chicken Supréme (s 31.50 Vegi burger served with tomato,
Served with vegetable bouquet and side dish of your choice. rocket and homemade cocktail
sauce.
Buckwheat balls wg) @s) 27.50
servedswith.vegetable;belguet and-stderdisiie o iRe G TS E NN o =5 EEEa e o e ey e e e
. Add extra toppings 2.00 :
: Crisp streaky bacon ;
. Gruyére cheese
Sauces & butters 3.00 2 Gplden onion rings
Green peppercorn sauce | Redwinesauce | Smoky BBQ sauce - Pickels
Whitewinesauce | Café de Paris sauce | Sauce Hollandaise : Fried egg
Ont h e s i d e Choose a side to perfect your meal.
French fries v 5.00 Pappardelle v 5.00
Sweet potato fries v 5.00 ROsti v 5.00
Risotto v 5.00 Mashed potatoes ) 5.00
Green salad v 5.00 Fan potato v 5.00
Grilled vegetable v 5.00

Finish with a treat

Save some room! We’ve got some delicious
desserts, with a moment of joy in every mouthful.

Fruit salad wg) @s) 7.50
A simple, colourful bowlful of our seasonal favourites.

Chocolate cake 12.50

served with walnut ice cream and blueberries ragout.

Homemade slices of creme cake 11.50
served with raspberry sauce.
Panna Cotta (g @s) 9.50

Served with strawberry & rhubarb compote.



